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Grasa sintética, incolora e hidrofuga. Ligeramente filante. Su margen de
temperaturas de trabajo abarca desde -55° C hasta 180° C. Apto para uso en
Industria Alimentaria para contacto incidental con alimentos de acuerdo a los
requerimientos H-1 de NSF.

Aspecto: Grasa consistente.

Color: Incolora.

Consistencia N.L.G.I.: 2

Olor: Practicamente inodora.

Penetracion trabajada (ASTM D-217): 265/295
Punto de gota (INTA 150244B): Carece.

Es idonea para el engrase de rodamientos, cojinetes, rodillos, cadenas, etc. de
magquinaria en industria alimentaria, asi como cualquier aplicacion que
necesite una grasa incolora. Industrias cérnicas, panaderias, fabricas de
helados, mataderos, frigorificos, centrales lecheras, transformados vegetales,
bebidas refrescantes, industrias metalgréficas, conserveras, para el envasado
de alimentos, etc.

Sistemas de engrase manual o automatico.

Consumir preferentemente antes de 2 afios desde la fecha de fabricacién que
aparece en la etiqueta. Mantener almacenado en su envase original bien
cerrado, en lugar fresco, seco y al abrigo de la luz y de fuentes de calor.

A granel por kilos en envase metalico.

Consultar ficha de Seguridad

< info@sermanindustrial.es < Tel. 659 481243

La informacién y recomendaciones dadas aqui, estan basadas en nuestra Investigacién, y creemos son correctas.Debido a que nuestros clientes realizan aplicaciones que
estan fuera de nuestro control, esta Compariia no puede asumir responsabilidades derivadas del mal uso de estos productos.



